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Slow Sici l ian Food
La natura a oortata di oiatto
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I  produtlore sici l  ano che vive per la natufa e appogg a tulta la sua esistenza sui prodott che colt va. cul ato dall  oziosità
amica, accompagnato dalla lentezza del tempo e deglì event, aspetta che i suoi pomodori maturÌno, I colt iva, in que
llogo assolato e sabb oso, con Iamore d sempre, e cogljerà per no la p.elbatezza della Sici l ia, ci darà la sua terra a
Dodata di oiatto if Lrfa simbolica fofchetta

l l  sole, la lerra, ara e acqua sono gl element che da sempre la Sc ia ha messo e metle ognì gorno sula sua
tavo a
Quei sapori senza tempo, qlrel la genuini là che fa del suo prodottì I  eccellenza nel campo del agro a imentare sono, con
"SLOW SICILIAN FOOD", ormai accessibi l i  a tutt i  ma sopraltulto ovunque e in quals asi mornento.
I concetto d ffeschezza e la stofia dei sapor vengono racch us al interno d una confezione, che apfe a consumatore
un mon0()
Lunicità e I innovazone d queslo progetto vengono spiegati grazie ad una piccola b ografia di chi ha avuto questa
nllr iz one, questa idea, l 'architetto Francesco lafdera

Ffancesco lafdefa è un uorno che ama a sua Sici l ia, ma che sopraltutto coÌlosce la sua teÍa e gl i  uomni che a
avofano.
F gl io di agncoltor, FTancesco sperìmenla fn da piccolo l  amore per i  prodoit i  de suo teritorio e da grande, nonostante
isLroi studi Lo ind rzzino verso un al i fo campo, lafchitettura e I design, ns eme al suoifÉte l i  sioccupa diConTfade, a
loro azienda, che sl interessa della prcduzione e de la commercial zzazione dÌ prodott agficoh e al irnentari.

l l  desiderio di Francesco è quello di valorizzare ia quali tà de prodoll i  di tulte que le p cco e e medie mprese agricole,
gestite prevalentemente a conduz one lam l iare, che sono non solo r icchi d sapore e geauini là, ma sono colmi d Sici ra,
terra che ognuno deve sperimeftare sul le prcprie tavo e.
Prodott i  t ipci quesli ,  cotrvati  in quella costa de sud est dela Sicl ia dove risiede i l  vero ed unico orto i taiano del
perodo invernale Terri lorio, tra Ia tfo, che tutt i  l tanno avulo modo dì conoscere e amare graz e al a serle lelevisiva ' l l

cornmissario I\,4onta bano .

Pudroppo queste piccole aziende sono, però, paaUcolarmente vulnerabil  soprattutto nel settore del marketing, n quanto
farsi largo lra igrandigrupp cheogn giornoci borìrbardano d spot. sogan,volantin ecc, non è semplice.
La loza d "SLOW SICILIAN FOOD" sla non solo nel 'accorcare queÌ lunghi passaggi di f l iera, ma anche nell '
dentifcazione in manlera univoca e forte del prodotto al a sua terra, senza I art i f icios là d inrmagini a volte irreal i  che le
grandi az ende, invece, rnettono stmtegicamente ìn campo.
I prodotl arrvano, qurndi, ai consumalor direltamente da le mani d chi l i  produce, senza tuit i  quei passaggl lunghi e
costosi, "SLOW SICILIAN FOOD" è semp icità, freschezza, genuin là e t ipicìtà.
Questì prodott vengono esaltat i ,  al l ' inÌerno dello "SLOW SICILIAN FOOD", dalla proposla d alcune icette che ne
esaltano lguslo. Inoltre lecce enza dr questa confezione sta nel connubio lra iprodott col l ivati  nei l i toral i  sabbiosi,
come g i odaggi lreschi e soprattutlo ipomodori, e queliche nascono dai maestosiatopian blei, come l 'olo, lgrano
e i profumi delle var e essenze erborie che arricchiscono i nost p att i .



"SLOW SICILIAN FOOD" è questo amore, è la passione di Francesco che ha fatto di cose semplicì una novaG nel
mondo delle oiccole aziende di oroduttori siciliani a conduzione familiare.

La famiglia, vista all'interno di queste piccole aziende, diventa così il motore trainante dello "SLOW SICILIAN FOOD",
in essa vengono immortalati ì personaggi che etichettano i prodoni all'interno della confezione.
La loro unione, la famiglia mediterranea, forma quel piatto unico, tipico della nostra dieta, quella dieta mediterranea che
oggiviene esaltata in tutte le migl iori  r iviste cul inade del mondo.
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lL CASARO che con la sua
esperienza rappresenta la forza
e i lgusto deciso delcaciocaval lo
fagusano

t-.í,'éíît ma la famiglia è anche storia, e
la nostra storia sono anche quei
SARACENI che hanno lascialo
alle nostre terre Iuìivo, che
inconfondibile accarezza ìsapo ,
esaltandoli.

"La famiglia sicil iana aspelta sempre un ospite,
quell 'ospite sei tu, l 'ult imo ingrediente di questo

meraviglioso prodotto."
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lL PESCATORE che con l
mafe ner suo cuore pesca
conservando I mistero del
grande blu.

lL NONNINO che con la sua
runga espenenza rappresenla
la solidilà e ilgusto deciso dei
legumi della nostra terra.

LA DONNAche con i lsuo immenso
amore Éppresenta il grano,
elemento vta e dell'esistenza


